Februar & marts 2026

MANEDSMENU

1 ret kr.189,- Vinmenu:
2 retter kr. 239,- 2 glas kr. 195, -
3 retter kr. 299,- 3 glas kr. 255,-

MENU 1:

Forret: Kold rgget laks, rygeost
Hovedret: CGrisekrone, variation af rgdder, ristede kartofler og skysauce
Dessert: Chokoladekage m. hindbaerskum

Serveres den 1/2.5/2.9/2.12/2.16/2.19/2. 23/2.

1/3. 5/3.9/3.12/3.16/3.19/3. 23/3. 26/3. 30/3

MENU 2:

Forret: Krydderpate m. cornichons og oliven
Hovedret: Stegt kylling, svampe, aerter, pommes Anna og esdragonsauce
Dessert: Islagkage, coulis og knas

Serveres den 3/2.6/2.10/2.13/2.17/2. 20/2. 24/2.
3/3.6/3.10/3.13/3.17/3. 20/3. 24/3. 27/3. 31/3.
MENU 3:

Forret: Vinter/Forarssuppe
Hovedret: Braisseret kalv, hvide redder og peberrodssauce
Dessert: Ngddekurv med vaniljeis og brombaerkompot

Serveres den 4/2.7/2.11/2.18/2. 21/2. 25/2.

4/3.7/3.11/3.14/3.18/3. 21/3. 25/3. 28/3.
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